
A  gép bemutatása:
Automatizált  modern 
péksüteménygyártó vonal, 
moduláris  felépítés, 
érintőpaneles vezérlőtábla,      
a pékség szükségleteihez 
igazítható, bármikor bővíthető.

1.) Rex feladata:
osztás és 
gömbölyítés ,  
feladási tömeg: 
35-85 g ; 50-110 g

Gyártható termékek:
Tésztafeldolgozás szerint: 
kerek, ovális, mintázott, 
hosszformázott, lapított, 
sodort, vágott, és szórt . 
Multikulturális paletta: 
Hot Dog zsemle,  Housky, 
Bolillos, Hamburger Buns, 
Baps, császárzsemle, …

P = Q/t -> Teljesítménye: 9000 db/óra

2.) Előformázó:
kiindulási forma, ovális 
vagy hosszformázott

3.) Előkelesztő szekrény:
egyszerű pihentető / 
opcionális szabályozható 
hőmérséklet és páratartalom

4.) Bélyegző állomás:
fordítható bölcsők, egyszerű kezelés, 
üzembiztonság, gyorsan cserélhető bélyegzők

5.) Formázó állomás:
RR típus: hosszformázott-lapított, 
WK-RR típus: pluszban sodort

6.) Mákszóró:
biztonságos nedvesítés,  
különböző szemcseméretű 
díszítőanyagok, nincs 
szóróanyag veszteség

7.) Lerakó készülék:
készre formázott 
tésztadarabok pontos, 
automatikus lerakása  
sütőlemezre /tálcára, 
programozható vezérlés

Bélyegzőfejek- gyors termékváltás Változatos késztermékek

König Combi Line  felépítése, működése
Készítette: Hanyi Nóra

Video a működésről: 
https://www.youtube.com/
watch?v=eeH4U793GWM


